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GRUPU ĒDIENKARTE 2025
2-KĀRTU 16.00 EUR
· Kartupeļu-trifeļu krēmzupa, maizes grauzdiņi, loku eļļa
· Grilēta vistas fileja, dārzeņu izlase, grilēti kartupeļi, saldā krējuma-baltvīna mērce
2-KĀRTU 16.00 EUR
· Grilēta vistas fileja, dārzeņu izlase, grilēti kartupeļi, saldā krējuma-baltvīna mērce
· Tonkas pupiņu krēms, ābolu biezenis, olbaltuma cepums, ogas
2-KĀRTU 18.00 EUR
· Itāļu minestrone zupa ar vistas gaļu
· Cūkgaļas cepetis, kartupeļu biezenis, tvaicēti dārzeņi, buljona mērce
2-KĀRTU 18.00 EUR
· Cūkgaļas cepetis, kartupeļu biezenis, tvaicēti dārzeņi, buljona mērce
· Tonkas pupiņu krēms, ābolu biezenis, olbaltuma cepums, ogas
3-KĀRTU 20.00 EUR
· Itāļu minestrone zupa ar vistas gaļu
· Cūkgaļas cepetis, kartupeļu biezenis, tvaicēti dārzeņi, buljona mērce
· Tonkas pupiņu krēms, ābolu biezenis, olbaltuma cepums, ogas
3-KĀRTU 23.00 EUR
· Mocarella, tomātu izlase, prosciutto, rukola, cietais siers, bazilika pesto
· Truša kājas confit, kartupeļu grate, grilēti sparģeļi, buljona mērce
· Pistāciju Tiramisu
3-KĀRTU 24.00 EUR
· Klasiskie grieķu salāti
· Burtnieka ezera zandarta fileja, kartupeļu biezenis, tvaicēti dārzeņi, baltvīna-trifeļu siera mērce
· Pistāciju Tiramisu
3-KĀRTU 26.00 EUR
· Cēzara salāti ar vistu vai grilētām tīģergarnelēm
· Burtnieka ezera zandarta fileja, kartupeļu biezenis, tvaicēti dārzeņi, baltvīna-trifeļu siera mērce
· Citronu krēma tarte, Aperol saldējums, ogas
*visur iekļauts ūdens un maize. Kafija/tēja + 1.50 EUR/pers.
BUFETE (no 15 personām) 25.00 EUR
· Grilēta vistas fileja citrusu marinādē
· Krāsnī gatavota Nīlas asara fileja trifeļu siera mērcē
· Grilēti jaunie kartupeļi ar ķiplokiem un rozmarīnu
· Tvaicēti dārzeņi
· Mārrutku-baltvīna mērce
· Dārzeņu lapu salāti
· Klasiskā panna cotta ar zemeņu mērci, ogām
· Ūdens
BUFETE (no 15 personām)  30.00 EUR
· Kartupeļu-trifeļu krēmzupa, ķiploku maizes grauzdiņi
· Krāsnī gatavota Burtnieku ezera zandarta fileja
· Cūkgaļas cepetis dižonas sinepju marinādē
· Krāsnī gatavoti kartupeļi ar ķiplokiem un rozmarīnu
· Tvaicētu dārzeņu izlase, bazilika pesto
· Sezonas sēņu risotto
· Baltvīna-saldā krējuma mērce
· Dārzeņu salātlapu salāti
· Tonkas pupiņu krēms, ābolu biezenis, olbaltuma cepums, ogas
· Ūdens
BUFETE (no 15 personām) 35.00 EUR
· Itāļu minestrone zupa ar vistas gaļa vai aukstā biešu zupa
· Krāsnī gatavota Burtnieku ezera zandarta fileja
· Kukurūzas cāļa krūtiņa apelsīnu marinādē
· Sezonas medījums saldā krējuma-kalvadosa mērcē
· Kartupeļu biezenis
· Tvaicētu dārzeņu izlase, bazilika pesto
· Sezonas sēņu risotto
· Baltvīna-trifeļu mērce
· Dārzeņu salātlapu salāti
· Pistāciju Tiramisu
· Ūdens
*visur iekļauts ūdens un maize. Kafija/tēja + 1.50 EUR/pers.

GRILA ĒDIENKARTE (no 15 personām) 35.00 EUR
· Soļanka vai aukstā zupa
· Uz oglēm gatavots vistas girosa iesms citrusu marinādē
· Uz oglēm gatavota cūkgaļas kakla karbonādes iesms dižonas sinepju marinādē
· Uz oglēm gatavots jēra vai sezonas medījuma iesms kivi marinādē
· Grilētu-marinētu dārzeņu izlase
· Grilkartupeļi, zaļumu sviests
· Tadziki mērce
· Pikanto tomātu mērce
· Svaigu dārzeņu izlase
· Salātlapu izlase
· Salātu mērces
· Pistāciju Tiramisu
· Ūdens
*visur iekļauts ūdens un maize. Kafija/tēja + 1.50 EUR/pers.




GROUP MENU 2025
2-COURSE MEAL 16.00 EUR
· Potato and truffle cream soup, bread croutons, chive oil
· Grilled chicken fillet, selection of vegetables, grilled potatoes, sweet cream and white wine sauce
2-COURSE MEAL 16.00 EUR
· Grilled chicken fillet, selection of vegetables, grilled potatoes, sweet cream and white wine sauce
· Tonka bean cream, apple puree, egg white biscuit, berries
2-COURSE MEAL 18.00 EUR
· Italian chicken minestrone soup
· Pork roast, mashed potatoes, steamed vegetables, broth sauce
2-COURSE MEAL 18.00 EUR
· Pork roast, mashed potatoes, steamed vegetables, broth sauce
· Tonka bean cream, apple puree, egg white biscuit, berries
3-COURSE MEAL 20.00 EUR
· Italian chicken minestrone soup
· Pork roast, mashed potatoes, steamed vegetables, broth sauce
· Tonka bean cream, apple puree, egg white biscuit, berries
3-COURSE MEAL 23.00 EUR
· Mozzarella, tomato selection, prosciutto, arugula, hard cheese, basil pesto
· Rabbit leg confit, potato gratin, grilled asparagus, broth sauce
· Pistachio tiramisu
3-COURSE MEAL 24.00 EUR
· Classic Greek salad
· Lake Burtnieks pike-perch fillet, mashed potatoes, steamed vegetables, white wine and truffle cheese sauce
· Pistachio tiramisu
3-COURSE MEAL 26.00 EUR
· Caesar salad with chicken or grilled tiger prawns
· Burtnieks Lake pike-perch fillet, mashed potatoes, steamed vegetables, white wine and truffle cheese sauce
· Lemon cream tart, Aperol ice cream, berries
*all prices include water and bread. Coffee/tea + EUR 1.50/person.
BUFFET (for 15 people or more) 25.00 EUR
· Grilled chicken fillet in citrus marinade
· Oven-baked Nile perch fillet in truffle cheese sauce
· Grilled baby potatoes with garlic and rosemary
· Steamed vegetables
· Horseradish and white wine sauce
· Leafy green salad
· Classic panna cotta with strawberry sauce and berries
· Water
BUFFET (for 15 people) 30.00 EUR
· Potato and truffle cream soup, garlic bread croutons
· Oven-baked Burtnieks Lake pike-perch fillet
· Pork roast in Dijon mustard marinade
· Oven-baked potatoes with garlic and rosemary
· Steamed vegetable selection, basil pesto
· Seasonal mushroom risotto
· White wine and sweet cream sauce
· Leafy green salad
· Tonka bean cream, apple puree, egg white biscuit, berries
· Water


[bookmark: _GoBack]BUFFET (for 15 people) 35.00 EUR
· Italian chicken minestrone soup or cold beetroot soup
· Oven-baked Burtnieks Lake pike-perch fillet
· Corn-fed chicken breast in orange marinade
· Seasonal game in a sweet cream and calvados sauce
· Mashed potatoes
· Selection of steamed vegetables, basil pesto
· Seasonal mushroom risotto
· White wine and truffle sauce
· Leafy green salad
· Pistachio tiramisu
· Water
*all prices include water and bread. Coffee/tea + 1.50 EUR/person.
GRILL MENU (for 15 people or more) 35.00 EUR
· Solyanka or cold beetroot soup
· Charcoal-grilled chicken gyros in citrus marinade
· Charcoal-grilled pork neck chops in Dijon mustard marinade
· Charcoal-grilled lamb or seasonal game in kiwi marinade
· Selection of grilled marinated vegetables
· Grilled potatoes, herb butter
· Tzatziki sauce
· Spicy tomato sauce
· Selection of fresh vegetables
· Mixed salad leaves
· Salad dressings
· Pistachio tiramisu
· Water
*all prices include water and bread. Coffee/tea + 1.50 EUR/person.


CONTACTS:

KOKOS
kokos@tarzans.lv
t. 371 28 440 077
Peldu iela 3, Sigulda







image1.jpeg




